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Przygotowywanie i wydawanie positkéw musi odbywaé si¢ z zachowaniem wszelkich
zasad bezpieczenstwa, wymogow sanitarnych, reziméw zalecanych w okresie
epidemii.

4. Nalezy bezwzglednie dbac o czystos¢ i dezynfekcje pomieszezen kuchennych, myé

1 dezynfekowa¢ stanowiska pracy, opakowania produktow, sprzet kuchenny.

5. Pracownicy wydajgcy posilek w sposob szczegdlny musza dbaé o wiasciwg higiene
rgk poprzez mycie 1 dezynfekcje, m.in.:

1) przed rozpoczeciem pracy,

2) przed kontaktem z zywnoscia, ktéra jest przeznaczona do spozycia,
3) po obrobee lub kontakceie z Zzywnoscia surowa, nieprzetworzona,

4) po zajmowaniu sie odpadami, Smieciami,

5) po zakonczeniu procedur czyszczenia, dezynfekcji,

6) po skorzystaniu z toalety,

7)“ .‘po kaszlu, kichaniu, wydmuchiwaniu nosa,

8) po jedzeniu, piciu.

6. W stolowce moze przebywaé tylko jedna grupa/klasa uczniéw pod opieka
nauczyciela.

7. Positki odbierajg pojedynczo dzieci lub, jesli jest taka potrzeba, nauczyciel opickujacy
si¢ grupa.

§15

Zasady dostarczania i przyjmowania gotowych posilkéw dostarczanych przez firme
cateringowg

1. Dostawcy obiadow nie moga wykazywac objawdéw chorobowych, obowiazkowo
stosujg srodki ochrony osobistej.

2. Przywozone posilki— produkty spozywcze - musza by¢ opakowane i zabezpieczone
przed uszkodzeniem.

§ 16
Wspélpraca z pielegniarka srodowiska nauczania i wychowania.

1. Gabinet profilaktyki zdrowotnej czynny w kazdy czwartek, w godz. 9.00 — 10.00,
z uwzglednieniem wymagan okre$lonych w przepisach prawa oraz aktualnych
wytycznych m.in. Ministerstwa Zdrowia i Narodowego Funduszu Zdrowia.

2. W przypadku zaistnienia konieczno$ci konsultacji w innym czasie— kontakt
telefoniczny z pielegniarka, za posrednictwem dyrektorem szkoly.
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